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Tipo di terreno: argilloso e calcareo, tendente 
al sabbioso.

Vinificazione: dopo il periodo di macerazione 
il vino ultima la fermentazione in vasche di 
acciaio.

Maturazione: 6/8 mesi in vasche di acciaio.

Colore: rosso rubino intenso con riflessi 
violacei.

Profumo: esteso. In prevalenza si percepisce la
ciliegia e la mora.

Sapore: buona persistenza e vinosità. Rustico,
con giusta sapidità tipica del vitigno.

Abbinamenti: interessante come aperitivo (in
accompagnamento ad affettati), zuppe, primi 
di pasta (agnolotti del plin e tajarin), riso, carni 
rosse e formaggi mediamente stagionati.
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Barbera 
d’Alba

DOC

vedi questo vino online
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Type of soil: clayey and calcareous, tending to
sandy.

Vinemaking: after the maceration period the 
wine is fermented in steel tanks.

Aging: 6/8 months in steel tanks.

Color: intense ruby red with violet reflections.

Bouquet: broad scent. The cherry and 
blackberry are mainly perceived.

Taste: good persistence and vinosity. Rustic,
with the right flavor typical of the grape variety.

Pairing: interesting as an aperitif (to match cold
cuts), soups, pasta dishes (agnolotti del plin 
and tajarin), rice, red meats and medium-aged 
cheeses.

100% Barbera

Vigneto | Vineyard 
Canale (menzione geografica: Renesio Montorone)
Canale (geographic mention: Renesio Montorone)


