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Tipo di terreno: sabbioso (Vezza); argilloso e
calcareo, tendente al sabbioso (Montà).

Vinificazione: fermentazione e maturazione in
vasche di acciaio per 5-8 mesi.

Colore: giallo paglierino leggermente dorato.

Profumo: frutta fresca e agrumi.

Sapore: fresco, sapido e fruttato.

Abbinamenti: ogni tipo di antipasti, pesce 
crudo, frutti di mare, pollo, pasta con verdure, 
formaggi freschi.
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Roero 
Arneis

DOCG

vedi questo vino online
see this wine online

Type of soil: sandy (Vezza); clayey and
calcareous, tending to sandy (Montà).

Vinemaking: fermentation and aging in steel
tanks for 5-8 months.

Color: slightly golden straw yellow

Bouquet: fresh fruit and citrus.

Taste: fresh, sapid and fruity.

Pairing: all kinds of appetizers, raw fish, 
seafood, chicken, pasta with vegetables, fresh 
cheeses.

100% Arneis

Vigneto | Vineyard 
Vezza d’Alba, vigna Valtassera
(menzione geografica: Valmaggiore); 
Montà d’Alba
(menzione geografica: Parere)
Vezza d’Alba, Valtassera vineyard 
(geographic mention: Valmaggiore); 
Montà d’Alba, Parere vineyard 
(geographic mention: Parere)


